Lahiruoka on mahdollisuus my 0s

Jjulkisessa ruokallussa
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Kuinka tarkea asia ruoka on?

"Ruoka el ratkaise kaikkea,
mutta ilman ruokaa
el ratkaista mitaan .”

"Tie miehen syd ameen
kay vatsan kautta.”

“Jos haluat ymm artaa muita kulttuureita,
sy0 heidan ruokaansa.”

MTK-Pirkanmaa, OSARA
15.10.2011
2

W vk



Tiedatk O ruokasi ' > .1

puhtaasti kotimainen
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Kerrotaanko
sinulle
ravintolassa,

lounaalla
ruokasi
alkuper a?
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Mita lahiruoka on?

"Lahiruoka on tuoretta ja jaljitettavaa
mahdollisimman lahella tuotettua
suomalaista ruokaa, jonka alkupera,
tuottaja ja valmistaja tiedetaan.”

MTK:n lahiruokamaaritelma
- johtokunta 24.5.2011
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Ruoka on aina arvovalinta
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1. Ruokakeskustelu ja
ruokak ayttaytyminen NYT
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Suomalainen ruokakulttuuri ...

... on laaja-alainen, omaleimainen ja elava kokonaisuus!

... luodaan seka juhlassa etta arjessa paivittaisilla valinnoilla

Se, mitd ja miten Suomessa sybmme, kertoo
* suomalaisesta luonnosta
 yhteiskunnasta

* historiasta

* identiteetista
 kulttuurista
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Makumuistot kantavat lapi elaman

e SyOmaan oppiminen ja
ruoasta nauttiminen on taito
slind missa muutkin
lapsen omaksumat ja
oppimat asiat.

e Tottumus makuihin syntyy jo
varhaislapsuudessa

« Makuja "muistellaan mummona”
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Ruokakeskustelu on kiivasta! '(P‘/O/ra/)
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Ruokatapahtumia piisaa ymp ari maata

IMmessu

Elimdelld 10.-11.9.2011

Lansi-Uudenmaan

Marstiarset
LAHIRUOKAMARKKINAT
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Lahiruoka innostaa, lisaa kanavia, kysyntaa?
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Ruokakulttuuririntamalla vilkasta

e Suomalaisen ruokakulttuurin &
edistamisohjelma, www.sre.fi

« Ehdotus Suomen ruokastrategiaksi, Naq
Huomisen ruoka + VN:n
ruokapoliittinen selonteko

* Ruokakulttuurin professuuri/HY
« Paljon hankkeita: lahiruoka, keke

« Paljon mediakeskustelua:
terveys, eettisyys

* Ny Nordisk Mat Il
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EkoCentrian nakemys ruokakulttuurista

Kulttuuriperima

Arvostus, rakkaus

*Maku *Kotimaisuus
*Yksinkertaisuus *Rituaalit: juhannus, joulu ym
*Selkeys *Paikallisuus

*VVahan prosessoitu «Juuret syvalla pula-ajoissa

*Perinteisten ruuanvalmistus:
RUOKAKULTTUURI menetelmien hyddyntaminen
eSesonginmukaisuus
*Historian eristyneisyys

Kestavyytta edistava

*Eettisyys
*Aluetaloudellisuus
*Taloudellisuus
eLuontoyhteys
*Ymparistovastuullisuus
*Raaka-ainevalinnat (kasvis,

luonnonmarjat yms) EkoCentria 29.4.2008

eLuomu

oJaljitettavyys

*Huoltovarmuus

*Hyvinvoinnin ja terveyden edistg]

Omavaraisuus
¥ vk
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Kestavan kehityksen nelja nakokulmaa

» Ekologinen

e Taloudellinen
e Sosiaalinen

o Kulttuurinen

Meidan pitaisi edistaa taman paivan kehitysta ottaen
huomioon tulevien sukupolvien tarpeet.

Eika kyse ole vain ymparistdn suojelusta vaan

mya0s kulttuurimme pitaa sailya.

Liséksi ihmisten valiset suhteet ja oman elaman hallinta
ovat osa kestavaa kehitysta

eika yhden ihmisen tarvitse pelastaa koko maailmaa.
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Tilanne nyt — miten Suomi kayttaytyy?

e Suomalaiset perheet kayttavat OECD-maissa vahiten
alkaa yhdessa syomiseen
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» Kouluterveyskysely2010 mukaan
* 50 % ei sy0 aamupalaa
» 48 % jattad kouluaterioita viikolla syomatta
* 58 % ei syo0 iltapalaa tai iltaruokaa perheen kanssa

 Valipalaistuminen, laiduntaminen, energiajuomat

« Kakkostyypin diabetes, ylipaino — vakavat
kansanterveyshaasteet

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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Miten Suomi kayttaytyy nyt?

* Ruokaa heitetaan roskiin liilan paljon!

e Foodspill-nanke, n 20%
e Tuontiruoan osuus on viisinkertaistunut 90-luvulta
» Kouluterveyskysely 2010 mukaan

* 50 % ei sy0 aamupalaa

» 48 % jattaa kouluaterioita viikolla syomatta

» 38 % el syo iltapalaa tal iltaruokaa perneen kanssa

 Valipalaistuminen, laiduntaminen, energiajuomat

» Vakavat kansanterveyshaasteet:
Kakkostyypin diabetes, ylipaino

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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ALA OLE NALASSA,
SYD SAANNOLLISESTI

Piliivin cirkein aterinf Varmaso, muocrs o ainoa.

Lounzan rarkoinns on kettas % pdivin energiatarpeeso.

Bdullisimpaankin lounasseemme sisfltyy: [fmmin
ruckn taf lounsssalaard, rilst ja perunaa, (toisinzan
mybs pustan sckdl hfiyryreropjd vihonnekain), Hedie-
salasfit ja -rawsteet, leipdplytd sekd ruckajoomaksi
verrd fo yhei lagillinen maftoa, piim$l eai mehoa.

Vathratsirko Sind cimin hampurilsisste riaand
Oikoeastit

'- UniCafe
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Hyvd ruoka kuuluu kaikille.

KUOQORIPEHUNA ON VOITTAJA
- KUMIPERUNA KAMVEESISSA

Asiakdsamme ovae michipheillSin Bnestiness astakos.
oyyryvilisyysurdmukseses 17//2007 kuodperonon poo-
lesta. Kuodperuna palas jokaiseen mvintolaamme,

Fuoriperuna on terveellised snomalsista Mhinuoksa,
Talla heteell kiyorimimme lajike on Victords, joka
mybhemmin kevESll vaihtun Tnovasn taf Micolsan: Pe.
ruat ovat peelisin Oakon Peranaman —ommsknnmas-
., Enistinanimupnngin Dagsmarkdin koylEsci.
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KUDRIPEARUNA - MAKU, KODSTUMUS
JA RAVINTOARVOT KOHDALLAANE

TYYTYVAISYYS
MAISTUU HYVALTA

Marrasknugsa 2007 toteutamamme UniCafe- mvinto -
loiden ja lahwiloiden asiakasoyyrypviisyye- ja brindi-
tetkcimng toi medlle 3 752 vastausta.

Tumnetin UniCafe — osanvar ihmized

UniCafen maine jo omnecomn osaircunsivac byviks
vastaajien kesomdessa, UnlCafe koetasn liotebtavana
eavinoolzpalvelnjen ja cerverllisen lounsan mrjosjans.
Henkilgkonmamme smmattitaito jo palveloaltous
arvostettiin vascankaissa korkealle,

Kiitos kaikille kyselyyn rastanmedile!
Lisirietos Iopeelystl: wwwomnionfefi

STUDIA GASTRONOMICA

OEL I, PERUNOIDEN EUVCGEIMTA
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Ruoka on kallista... ALA RUOKI HUKKAA!

e ... kotitaloudet heittavat ruokaa roskiin paljon!

e Suomalainen heittaa sydmakelpoista ruokaa roskiin
20 - 30 kiloa vuodessa.

e Yksittainen kotitalous haaskaa vuosittain 50 - 65 kiloa.
Eniten pois heitetadn vihanneksia ja kotiruokaa.

e Kotitaloudet tuhlaavat vuosittain noin 5 %
ostamastaan ruuasta.

e Eniten ruokahavikkia henkea kohti syntyy
sinkkutalouksissa, erityisesti yksin asuvilla naisilla.

o (MTT, Foodspill)

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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2. Julkiset keittiot ja lahiruoka
Suomessa

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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Julkiset ruokapalvelut Suomessa

e merkittava rooli

ravitsemusosaamiselle

kulutuskayttaytymiselle

iIhmisten, alueiden & ympariston hyvinvoinnille

kansankuntamme kilpailukyvylle

MTK-Pirkanmaa, OSARA
15.10.2IOll ’ MTK
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Ruokaa isoja m aaria...

* Vuonna 2008:

« 9141 julkista keittiota,
joista 4887 valmistuskeittiota

 yksi suomalainen soi 153 (ka)
ammattikeittididen valmistamaa ateriaa

« Kunnat tarjoavat noin 441 miljoonaa
ruoka-annosta vuodessa

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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. rahaa valtavia m aaria.
Rahako ratkaisee? O,

. . &% o A
« Hinta on keskustelun ytimessa ‘9@/ 5
» media - paatoksenteko Cs'/'7J, S
e Kilpailulainsaadanto - hankintalaki Qc?p

o tarjouspyynnot — kilpailutus

 Palvelupéaallikoiden mukaan kyse on
e tahtotilasta — tietoisuudesta!

* pitaa tietaa, mita haluaa ja tehda tyota sen
eteen — HERATYS PAATTAJAT!

e tarvitaan strategisia paatoksia
102011 ’ MTK
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Ammattikeittioissa — tuhlataan?

» Koko Suomen ravintola-alan ruokahavikki on 75-85 miljoonaa kiloa
vuodessa.

* Suurin osa havikista syntyy linjastoruokailujen tarjoilutahteista, joita
ei voida hyodyntaa uudelleen.

* Ravintolasektorilla noin 1/5 syotavaksi tarkoitetusta ruuasta paatyy
biojatteeseen.

 Havikkia syntyy ravintoloiden keittidissa ruuan valmistuksen
yhteydessa, tarjoilutahteena etenkin linjastoruokailussa seka
ruokailijoiden lautastahteena.

* Neljanneksen Suomen ravintola-annoksista valmistavalla
koulusektorilla ruokaa jaa syomatta alle 20 %, kun taas
paivakotisektorilla vastaava luku on yli 25 %

(MTT,; Foodspill)

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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Rahaa - prosentteja

e Kuntien budjeteista noin 2-4 %
e Tasta luvusta:

* henkildst6-, hallinto-, kaytto - ja
kiinteistokustannukset ovat noin 68 %

e elintarvikekustannusten osuus on n 32 %
* 0,5 % > budjetista

MISTA VOI ENAA LEIKATA???

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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MMM/Sre tutki julkisia ruokapalveluja

» sahkoinen kysely ruokapalvelupaallikdille kevaalla 2010
koskien vuoden 2009 ostoja.

 Vain 24 prosenttia kyselyyn vastanneista kertoo, etta
toimijan kattostrategiassa ruokapalvelulle on asetettu
strategisia tavoitteita tai elintarvikkeille laatulinjauksia.

e Vain 17% oli kiinnostuneita ruoan alkuperasta

www.sre.fi

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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Kotimainen ON tavoltteena!

 Julkisissa ruokapalveluissa on kaytettava
lahi-, luomu- ja sesonginmukaista ruokaa
(VN periaatepaatos kestavista hankinnoista).

o Kansalaisilla on oikeus mahdollisimman lahella
tuotettuun ruokaan ja sesongin mukaisiin
raaka-aineisiin. (MTK eduskuntavaaliohjelma 2011)

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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Kokonaisostojen (€) jakauma prosentteina
yhdeksan elintarvikeryhman osalta

Kiuruvedella
1%

Kokonaisostojen (€) jakauma prosentteina
yhdeksan elintarvikeryhmén osalta
Kuopion Aterialla

41 % 20 %

B Ulkomainen ruoka B Ulkomainen rucka

M Paikallinen rucka

B Faikzalinen ruoka

B Muu kotimainen
ruoka

B Muu kotimainen
ruoka

58 %

http://www.sisasavo.fi/www/fi/kehittamishankkeet/elintarvikealan_viestinta _ja_koordinaat
iohanke/Aineistot/Lahiruoan_kaytto_julkisissa_ammattikeittioissa2010web.pdf

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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Lahiruuan kaytto kuntaruokailussa

Puhelinkysely vuonna 2007 (N=406, 366 kuntaa)

Vastaukset 92 % Manner-Suomen kunnista

Perunan kaytto yleisinta, ymparivuotista

Leipd, ymparivuotista

Marjat, vihannekset, juurekset ja kala, lahinnd sesongin aikaan

Julkaisu osoitteessa: www.ekocentria.fi

MTK-Pirkanmaa, OSARA !
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Lahituotteiden kaytto
julkisissg ruokapalveluissa (Muukka ym. 2008)
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peruna marjat leipa vihannes juures kala
(n=300) (n=222) (n=183) (n=170) (n=161) (n=86)

Tuotteet

(n = kuntien lukumaara),
joita useimmin hankitaan
|&hituottajilta

koko maassa (N = 366)




Miten haluaisi kayton kehittyvan lahivuosina
n=kaikki vastaajat

B Lisata kayttoa [ ] Pitaa kayton ennallaan

B Vvahentaa kayttoa [ | Eivastausta/ei osaa sanoa

Kaikki vastaajat (n=694)

Luomutuotteet

I 16

Reilun Kaupan tuotteet

Lahiruoka

HoReCa péaattajat (n=63)

Luomutuotteet

Reilun Kaupan tuotteet

Lahiruoka 37

\
80 90 100

Syys-lokakuu 2010

3886/VK/KPA/np/tviimpe tkimus 2010
MidRigkapnmaa, OSARA Yiej
15.10.2011 MW
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Lahiruoka on mahdollista, my0os
julkisissa ruokapalveluissa

Mikkelissa viidennes™ et

MTK ja Kuntaliitto ovat tuottaneet

julkisista

ruokapalveluista paattaville o

"l[ahiruokaesitteen” paika[[‘iseen
» Esite on pdf-muotoinen ja

ladattavissa ruokaan

MTK:n nettisivuilta

* Ruokasuomi-teemaryhman julkaisu:
"Elintarvikekilpailutuksen menestys-
tekijat paikallisesta nédkokulmasta
tarkasteltuna”

» "Tarkeintd on saada aikaan arvokeskustelu ruoi
on tehtava strategisen tason paatoksia ruoka-asioista ja sen jalkeen myds hieman
resursoida asiaa. Taman jalkeen on mahdollista miettid, millaista ruokaa, missa
muodossa ja miten toimitettuna kunta haluaa tarjota asiakkailleen.” (Syvanleml)

W vk
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LAHDEN ATERIA

Pienin askelin
kohti ekologisempaa Ateriaa

Lahden Aterian vastaus haasteeseen on kolmeportainen ohjelma:

= Hiiliystavallinen ruokalista
. Lahella tuotetut elintarvikkeeat
. Luomua saatavuuden mukaan

15102011 W MTK
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CASE: Espoo Catering
Liikelaitokselle diplomi luomutuotteiden kaytosta

Espoo Catering -liikelaitos siirtyi kayttamaan
luomuhiutaleita elokuun 2010 alusta paivakotien ja
vanhusten ateriapalveluissa ja on taman myota
mukana Portaat luomuun -ohjelmassa.




PORTAAT LUOMUUN

— ohjelma ammattikeittioille

Portaat Luomuun -ohjelman toiminta

ETUSIVU Liity ohjelmaan

5 syytd liittya!

Portaat Luomuun -keittiot

EkoCentria

Savon ammatti- ja aikuisopisto

Ota yhteytta

Eka 5YY Toka SYY Kolmas 5YY

PORTAAT LUOMUUN 7_@0@’5 luonnolle.

Neljas SYY Viides SYY

-valmennus

Kestdava kehitys

Mits luomu on?

Luomu ammattikeittdissa
Linkit

Kdytanndssa kokeiltua

Lataa opetuskalvot
Tulosta koko aineisto (pdf)
Tee Portaat Luomuun -tentti

I‘(em.‘hssa kay'tutﬂan

pysyvasti vahin Ia&r,)
kahdeksaa -'qa_rﬁfm
| raaka-aipetta, ||

www.ekocentria.fi - www.portaatiuomuun.fi — EkoCentria — Savon ammatti- ja aikuisopisto @ 2010 —

?{ym’d sinulle.

AIAHI{I}H'FA!STA

1a 092010
 Lorem ipsum dolor sll: Imet.-
_mnaectemr adiphr.lng elit.

Cm0s2010 e .
Im adlpisdng nist in quampusuere =
aliquet mecmur Inrem Impardiet.

o8, 05 ;:nm g ==
- Morbi sit amet q‘uam ail: ]us‘bo o
_.mmudn auctur quls ne:: rlhi

N—m mln - S ST = = - .-_." ......
- Donec ultrices fermentum Iau.lIFs- i
dunec eg!t gravida maurls =

’Tfrm tasta 3
SAHROINEN —— |
UUTISKIRJEEM ME!
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Keittiossa kdytetdian
Iﬁamya kaikissa
raaka-aineryhmisséd
S ja tavanomaisia vain
~tuomuvaihtoehdon—
puuttuessa. —

Graafinen suunnittelu Asiaset Oy



Lahella tuotettuihin elintarvikkeisiin kaytetyt
varat ovat investointi

 Ruoan laatuun: jaljitettavyys, maku

« Oman alueen talouteen ja tyollisyyteen
» Pk-sektoriin: tyollisyys

« Kansanterveyteen: ruoka ratkaisijana
e Huoltovarmuuteen: tarkeaa

e Suomalaiseen ruokakulttuuriin

e Suomalaisiin makuihin

MTK-Pirkanmaa, OSARA
15.10.2011
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3. Miten asioita voi edistaa ?

MTK-Pirkanmaa, OSARA
15.10.2011
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Lahiruuan hankinta

» Laheisyys ei ole sallittu hankintakriteeri

* Luomu on erikseen saadelty ja valvottu tuotantomuoto
luomua voidaan kayttaa hankintakriteerina

* Hankintayksikdn on valittava tarjous, joka on hinnaltaan halvin tai
kokonaistaloudellisesti edullisin

« Valintakriteerit ja niiden suhteellinen painotus on ilmoitettava
hankintailmoituksessa tai tarjouspyyntdasiakirjoissa

« Jos suhteellisen painotuksen ilmoittaminen el mahdollista, kriteerit
IImoitettava tarkeysjarjestyksessa

» Keski-Euroopassa julkinen sektori hankkii lahituotteet luomuna

MTK-Pirkanmaa, OSARA
¥ vk
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Miten kotimaisten tuotteiden osuutta voidaan
kasvattaa ostoskorissa ja silti toimia hankintalain
hengen mukaisesti ?

 Hankintalain tavoitteena:

« Vapaa kilpailu EU:n sisamarkkinoilla

e Luoda uusia markkinoita

MTK-Pirkanmaa, OSARA
15.10.2011
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Lahiruuan hankinta

» Laatu arviointikriteerind: kuvattava tarjouspyynnossa mita
tarkoitetaan

* Ymparistoa koskevien tekijoiden ottaminen selkeaksi osaksi
hankintoja on strateginen paatos; koko organisaation sitoutuminen

e Esim

15.10.2011

. elintarvikehankinnoissa voidaan asettaa vaatimuksia liittyen
tuotteen kokoon
painoon
suola- ja rasvapitoisuuteen
muotoon
rakenteeseen
bakteerien maaraan
paaraaka-aineen maaraan
valmistuksen ja tarjoilun valiseen aikaan

MTK-Pirkanmaa, OSARA
¥ v
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Hankinnan suunnittelu on a&o

« Miten voi hyodyntaa kilpailumahdoll. parhaiten?

 Mieti kilpailutuksen tavoitteet

» Tiedota ajoissa — hyoty kaikille

e Maarita tuotteiden laatu- ja toimitusvaatimukset omien
tarpeiden mukaan

* Arviol eri tuoteryhmien tarpeet: ruokalista ja
ravitsemussuositukset ovat lahtokohta

« Hyvaksy osatarjoukset tietyissa ryhmissa

e Tee puite/kumppanuussopimuksia esim. seosonki — ja
tuoretuotteista

MTK-Pirkanmaa, OSARA
15.10.2011
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Hankinnoista

« HankintayksikkO paattaa siita, millaisen menettelytavan
se valitsee tarjouksia saadakseen

e Hankintayksikko paattaa, mitka hankinnoista

yhteishankintoina

itse kilpailuttamalla

kolmannen sektorin palvelutuotantona
In house —hankintana

MTK-Pirkanmaa, OSARA
15.10.2011
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Hankintayksikko paattaa kilpailutuksen
Kriteereista

e mitd hankitaan
* miten kilpailutetaan
 maara / millaisissa erissa / toimitustiheys
* tuotteen laatu
» sosiaaliset kriteerit
o ymparistokriteerit
» tekniset laatuominaisuudet esim . luomu
e jaljitettdvyyden varmistaminen
 toimitusvarmuus poikkeusoloissa
hinta

MTK-Pirkanmaa, OSARA
15.10.2011
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Kotimainen ruoka, lahiruoka
ja luomu - ON mahdollista

e Hankintalaki el ole este lahella tuotettujen,
vastuullisten ja ilmastoystavallisten
elintarvikehankintojen toteuttamiselle.

» Laatukriteereita voidaan sisallyttaa
tarjouspyyntoon.

e Hankinta on mahdollista toteuttaa
erillisind osina..
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Yleista laadusta

e Luomu on tekninen laatuominaisuus ja my0s valvottu
tuotantomuoto - kilpailuta erillaan

e Lisdaineet:
- suosi tuotteita, jotka ovat natriumglutamaatittomia E621

e Tuotteen IKka:
- voit asettaa kohtuullisia vaatimuksia, silloin kun silla on
vaikutusta tuoreuteen ja/tai laatuun:
esim. leipa 6 tuntia paistamisesta
esim. peruna 24 tuntia kuorimisesta

 Teemaviikot: lahiruokavko, sadonkorjuujuhla, jne.
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Tuore on mahdollista

« Esim. Pyydetaan tarjousta ruisleivasta, joka

— Toimitetaan kaikkiin jakelupisteisiin 6 tunnin kuluessa
leipomisesta TAI

— On valmistettu luomuraaka-aineista TAI
— On valmistettu juurimenetelmalla ilman leivontahiivaa TAl
— Jonka suolapitoisuus on max 0.7% TAI

— Toimitetaan kierratettavissa kuljetuspakkauksissa

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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Tuore on mahdollista

Hankitaan kalaa,

« joka toimitetaan tuoreena X tunnin sisalla kalastuksesta

« jonka pyyntipaikka on jaljitettavissa

* Joka toimitetaan pakasteena pakattuna asiakkaan
maarittelemiin pakkauskokoihin

» joka el sisélla sailyvyytta edistavia aineita
 joka toimitetaan kayttopaikalle kierratysastioissa...

MTK-Pirkanmaa, OSARA
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Tuore on mahdollista ...

e Juuresraasteesta , joka toimitetaan tarjoilupisteeseen 3
tunnin sisalla prosessoinnista

« Juurespaloista , jotka toimitetaan kayttopaikalle
Kierratettavissa kuljetuspakkauksissa

o Kuoritusta perunasta , joka on toimitettu
prosessointipaikalta kayttopisteeseen ilman sailymista
edistavia aineita
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Leip a

o Kayta paatoimittajan lisaksi taydentavia toimittajia; nain
saat myo0s vaihtelua asiakkaalle!

« Ota laatukriteeriksi leivan suola- ja kuitupitoisuus

» Vaadi tarjouksessa, etta paistamisesta saa olla kulunut
max. X tuntia ennen toimitusta

* Pyyda leipatoimitus paivalla, vahentaa yotyota/kuluja

MTK-Pirkanmaa, OSARA |
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Kasvikset - Marjat

 Pida kasvisten ja muiden tuoretuotteiden kilpailutus
erilldan hankintarenkaasta

* Pyyda tarjous marjoista, joita ei tarvitse kuumentaa

Liha - Kala

 Ota laatukriteeriksi jauhelihakappaletuotteiden
lihapitoisuus; paistettu jauheliha?

e Suos tuoretta jarvikalaa
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Tyota ja yhteisty ota
 Strategiasta toteutukseen

« Anna paikallisille toimijoille tietoa mista
|oytyvat kuntien hankintailmoitukset
— HILMA on vieras

« Kehittakaa yhteistydsséa: toimintamalleja ja tuotteita

» Alueelliset osaamiskeskukset/kehittamiskeskukset ovat
hyva tuki kehittamiselle ja paikallisen elinvoiman
energisoimiselle!
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Tietoa — osaamista — verkostoja

 Tuottajat tiedossa: Aitojamakuja.fi

e Tarjontaa tulee saada kohtaamaan kysynta
« Ostajan osaaminen avainasemassa
 Kuluttajien tulee vaatia kotimaista/lahiruokaa
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Panostamalla ruokailuun ja sen
suomalaisuuteen vaikutetaan my 0s Oy
Suomi Ab:n tulevaisuuteen my Onteisesti.
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Ruokaketju pellolta p 0Oytaan

 Alkutuotanto
o Jalostus

« Kuljetus

e Kauppa

« Kuluttaja

« Ymparistohuolto
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Jalostus
Ruokateollisuus — pieni val i1so?

MEIDANPA BROILERISSA ON ENEMMAN
LIHAA KUIN MUIDEN BROILERISSA

KaSYATETT W
LAHITILOILLA

El SAILONTAAINEITA

El GEEMIMANIPU-
LOITUA REHUA

i

ad -

LI
[

LIHAPITODISUUS
VAHINTAAN 50 %

KASYATETTU
KASWISRAVIMNNOLLA
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Jalostus
... pakko kuunnella asiakasta!

oY TP

.

Me Saarioisten didit
olemme nyt Facebookissa.
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Syodaan yhdessa

e Arvostetaan ruokaa
» Arvostetaan ruoantekijoita

e Tiedostetaan
globaali ulottuvuus ;

e Toimitaan
vastuullisesti

 Annetaan aikaa
yhteiselle
aterionnille ja
ruoasta nauttimiselle
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"Ruoka el ratkaise kaikkea,
mutta ilman ruokaa
el ratkaista mitaan.”
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Mikkelin keskuskeittid IsoPadassa valmistuu uunimuiku t lounaaksi
yli 6000 asiakkaalle
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...YHDESSA PAIKALLISEN KALASTAJAN KANSSA:
Yhteisen tavoitteen asettaminen, tuotekehitysta,
kymmenia makuraateja, laadunvalvontaa,
logistiset jarjestelyt, lanseeraus lapsille ja uusi
Kierros: yhteisen tavoitteen asettaminen...
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JANYT,
5 VUODEN KULUTTUA:

HAUKIPIHVEJA
KIURUVEDEN JA
VIEREMAN
KOULURUOKAILUUN,
olkaa hyva!

A’la
Juhani Vayrynen
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