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Saimme mukavan kokoisen, 20 henked, mukaan opintomatkallemme lokakuun puolivalissa. Mukana
oli laaja edustus kainuulaisia maaseudun kehittdjia useista organisaatioista.

Lahdimme liikkeelle torstaiaamuna klo 8 Kajaanin linja-autoasemalta. Linja-automatka on hyvaa
aikaa keskustella ja sopia asioista, ja sen vuoksi kdytimme ajan hyodyksi tehokkaasti. Matkan aikana
linja-autossa kuulimme ajankohtaiskatsauksen mm. Kainuun maa- ja elintarviketalouden
teemaohjelman hankkeiden valmistelusta, Ajankohtaista maatalouspolitiikasta MTK Pohjois-Suomen
Tarja Backmanin toimesta, ELY:n terveiset mm. menneen kesan tukivalvonnoista. Mukana olijat
kayttivat mahdollisuuden paasta kertomaan omasta toiminnastaan ja tulevista suunnitelmistaan
erittdin hyvin.

Viisdsen kotiliha, lisalmi

Ensimmainen yritysvierailukohde oli Vdisasen Kotiliha lisalmessa, jossa joimme samalla aamukahvit.
Ennakkotiedoista poiketen yrityksen nykyinen ”isdntd” Jorma Vdisanen ei pdassytkdaan paikalle.
Hanen sijastaan yrityksen toiminnasta kertoili tilan vanha emanta. Emanta oli kotoisin Paltamosta,
joten Kainuu oli hanelle tuttu paikka. Tila on aloittanut suoramyyntitoiminnan myymalla itse
kasvattamaansa sianlihaa. Talla hetkella tila ei kasvata enaa possuja itse, vaan ostaa siat ja lampaat
tuottajilta ja teurastaa sekd myy ne 5-tien varressa sijaitsevassa myymalassa. Myymalan yhteydessa
on kahvio ja siina tarjotaan kotiruokalounasta. Lihatiskin lisdksi puodissa on myynnissa lahialueen
tuotteita.

Yritys tyollistda 12—-13 tyontekijaa talla hetkelld, lihanleikkaaja kulkee Kainuusta kasin. Kaikille
tyontekijoille opetetaan kaikkia toita. Liha myyddan padasiassa itse, osa menee ldhialueen tukkuihin.
Yrityksessa yhteistyd nahtiin tarkedna ja siispa lahialueen tilojen kanssa tehdaan tiivista yhteistyota
mm. peltoviljelyn osalta. Aiemmin tila oli lypsykarjatila, mutta siirtyi sikoihin ja alkoi itse teurastaa
niita.

Lahiruuan suosio on nahtavilla, silla kdvijamaarat ovat lisddantyneet koko ajan. Jouluisin myydaan
noin 800 joulukinkkua. Myds lounasruokailijoiden maara on kasvanut pikkuhiljaa.




Energiatuote Utriainen Oy, Jdppild

Kuulimme vierailun aikana yritysesittelyn kotimaisen energiantuotannon mahdollisuuksista ja
haasteista. Lisdksi nautimme tilalle maittavat iltapaivdkahvit tuoreiden pullien kera tilan vanhassa,
1850-luvulla olevassa paarakennuksessa.

liris ja Mika Utriaisen Energiatuote Utriainen Oy tarjoaa lampodenergia ja metsdalan palveluita
Pieksdmaen kunnassa, Jappilan kylassa. Tilalla on aikoinaan ollut lypsykarjaa, mutta se on siirtynyt
metsa- ja kaivinkoneurakointiin jo 1990-luvulla. Koneet jaivat taustalle, kun yritys siirtyi tuottamaan
lampoenergiaa kotimaisesta raaka-aineesta.

liris ostaa energiapuuleimikoita, jotka hakataan miestyévoimin: yritys tyollistaa 5 metsuria seka kaksi
koneenkuljettajaa. Lisdksi yritys tarjoaa haketuspalveluita sekd metsanhoidollisia palveluita: mm.
metsdnhoitosuunnitelmien tekoa. Puunkuljetuskalusto on osittain omaa, osittain yritys kayttaa
aliurakoitsijaa. Etunaan yritys ndakee nimenomaan sen, etta energiapuu korjataan miestyoévoimalla:
jalki on siisti ja my6s hankalimmat raivauskohteet onnistuvat.

Tilalla on kokeiltu aikoinaan myds ruokohelped buumin ollessa kovimmillaan, mutta siitd ollaan
luopumassa, silla helpea ei koettu riittavan hyvaksi energiakasviksi.

Yrityksellda on hoidossaan 5 kaukolampolaitosta Pieksdmden kunnan alueella. Lisdksi yritys tarjoaa
lampolaitosten huolto-, suunnittelu- ja valmistuspalveluita. Yrittdjapariskunta nakee, etta
politiikkamuutoksista huolimatta puuenergialla on mahdollisuuksia kehittya ja kasvaa edelleen.




Hyvdtuuli Highland, Jdppild

Hyvatuuli Highland on kolmen maatilan isannan Nurkkalan, Honkalan ja Pohjolaisen tilan
muodostama yhteisyritys Pieksamden kunnassa, Jappilan kylalla. Yrityksen ideamoottori, Esko
Rissanen alkoi miettia naapurin isdnnan kanssa, mitd tekisi tulevaisuudessa. Tilalla oli jo
vanhanaikaiseksi kaynyt lypsykarjanavetta, eikd investoiminen ja lypsykarjan pito sen sitovuuden
vuoksi enda houkuttanut. Isannat tutustuivat Highland Cattle karjaan ja innostuivat.

Yhteistyosta paatettiin tehda tarkat sopimukset epdselvyyksien valttamiseksi. Lypsykarja muuttui
"haikkuihin” vuonna 1999 ja kolmas tila tuli mukaan yhteistyohén 2008. Yrittajat eivat ole
valintaansa katuneet, silld he kokevat yhteistyén antavan heille valtavasti: enemman vapaa-aikaa,
vahemman stressid ja velkaa sekd yhdessad tekemisen iloa. Yhteistyd nahddan usein negatiiviisena,
mutta Hyvatuuli-isénnat vannovat vahvasti sen nimiin. Yrittdjat ovat kehitelleet Hyvatuuli Highland —
franchising konseptin, jonka avulla he haluavat laajentaa yhteistyotd seka tarjota saman
mahdollisuuden verkostoitua ylamaankarjan kasvatuksesta innostuneille tilallisille.

Yrittajat ndkevat Highland Cattle- rodun onnistuneeksi valinnaksi. Vahaan tyytyva rotu viihtyy ulkona
ympari vuorokauden myos luonnonlaitumilla. Lisdksi eldimille tehddan omilta pelloilta rehua, viljaa
eldimille ei syoteta lainkaan. Seka tilojen pellot ettd eldimet ovat luomussa.

Highland Cattle-karjan liha on vaharasvaista ja aromikasta. Maku on voimakkaampi kuin
naudanlihassa yleensa juuri naudan ravinnon vuoksi. Lisaksi naudat kasvavat hitaasti, silld eldimet
saavuttavat teuraspainon vasta kolmen vuoden idssa. Emolehmat voivat elda tuotteliaina 10-15 -
vuotiaiksi saakka.

Kaikki tilalla syntyvat eldimet kasvatetaan omalla tilalla, mikali niitd ei myyda jalostukseen. Eldimet
teurastetaan Kiteella. Liha myydaan oman Jappilan myymalan kautta.

Saimme vierailun aikana kattavan selostuksen tilan toiminnasta, ndimme monenkokoisia eldimia
sekd saimme maistiaisia grillatun haikkubalkanin muodossa. Lopuksi padsimme vield tekemaan
ostoksia lihamyymalassa.

Majoituimme Jappildn yrityskierroksen jalkeen Varkauteen, Scandic Hotel Oscariin. Nautimme illalla
vield yhteisen lounaan hotellin ravintolassa ja jatkoimme keskustelua paivan aikana nahdyista ja
koetuista mielenkiintoisista asioista.
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Perjantai 17.10.
Starttasimme hotellille jo klo 8 aikaan ja suuntasimme kohti Suonenjokea.
Peltolan Juustola

Nautimme aamukahvit jadtelon ja sorbetin kera ravintola Mikossa, jossa Peltolan juustolan isdanta
Matti Karkkdinen otti meidat vastaan. Kuulimme erittdin mielenkiintoisen ja varikkaan selostuksen
yrityksen historiasta savolaiseen lupsakkaan tyyliin. Aikoinaan yrittdja olisi tehnyt naapuritilan
isdnnan kanssa yhteisnavetan, mutta 1990-luvun Suomessa sita pidettiin liian edistyksellisena eika
sen uskottu kannattavan. Hankkeesta luovuttiin ja Peltolan tila laajensi toimintaansa
maidontuotannon lisdksi elintarviketuotantoon.

Yritys alkoi vuonna 1993 tehda jaatel6d maatilan omasta maidosta. Tilalla on talld hetkelld n. 70
lypsavaad parsinavetassa ja osa maidosta tehdaan jaateloksi ja juustoksi, osa menee Suonenjoen
Maitomaan meijeriin. Alussa asiakkaina oli kdytdannossa vain ravintolayrityksid. Matti Karkkaisen
onnistui markkinoida tuotteensa helsinkildisiin huippuravintoloihin. Jaatelon rinnalle valikoimiin tuli
alkuaikoina myds sorbetti. Isdantd kertoikin hauskan tarinan sorbetin synnysta: olleessaan
myyntimatkalla padkaupunkiseudulla hdn tuli luvanneeksi toimittaa jaatelon lisdksi myos sorbettia.
Neuvotteluista paastydan Karkkdinen joutui soittamaan kotiin vaimolleen ja kysymaan mita oikein
tuli luvanneeksi, silla hanellad ei ollut mitaan kasitysta sorbetista. Tuote kuitenkin otettiin valikoimiin
jaatelon rinnalle ja se on sielld edelleen: valikoimassa on yli 400 erilaista jaatelo- ja sorbettimakua.

Peltolan Blue —sinihomejuusto on ollut erityisesti ravintolakokkien suosiossa. Yrittdja kertoo, etta
juusto saa aromikkaan makunsa Peltolan tilan puna-apilapelloista ja juustomestarin 40-vuoden
tyokokemuksella juusto on saavuttanut laajan suosion. Aiemmin tuotetta myytiin |dhinna
ravintoloihin, mutta vuoden 2014 aikana Peltolan Blue saatiin S-ryhman kauppoihin ja sitad voi ostaa
kaikkialta Suomesta. Sinihomejuuston lisdksi yritys valmistaa kirnuvoita ravintoloille.

Isdnta kertoili monivaiheista tarinaansa eldavaan tyyliin koko kaytettdavan ajan. Vaikka yritys on
menestynyt, han ei silti kannustanut maatiloja monialaiseen yrittajyyteen, vaan hanen mielipiteensa
oli, etta kunkin pitaisi valita oma suuntansa ja kehittaa sita. Syyna tahan mielipiteeseen oli mm. suuri
tyomaadra: yksi ihminen tai isantdpari ei kykene hoitamaan kaikkea yksin ja siksi han suositteli
vahvasti “omassa linjassa pysymistd”. Omista kokemuksistaan ja mielipiteistddn huolimatta Peltolan
Juustola jatkaa ja kehittaa toimintaansa samaan malliin intohimoisesti.




Maitoaho Ay

Maitoaho on kolmen maatilan yhteisyritys Kiuruvedellda. Maidontuotantoon suunnattu avoin yhtio
perustettiin vuonna 2002. Aiemmin kullakin tilalla oli n. 25 lehman parsinavetta ja peltoa kdytossaan
45-85 hehtaaria. Yhtion osakkaina ovat Jarno Kamardinen, Matti Kdmardinen sekd Hannu
Kemppainen, joka esitteli meille tilan toimintaa navetan ylakerrassa. Lisaksi tilalla tydskentelevat
Hannun poika sekd Matin vaimo.

Yhteistyon tavoitteena oli vahentda tyon sitovuutta, lisdtd kannattavuutta ja kilpailukykya seka lisata
tyon mielekkyytta. Yhteistyo on koettu oikein onnistuneeksi. YhteistyOsta sovittiin yhtidsopimuksen
avulla. Kaytossa on tydvuorolista, joka mahdollistaa, etta kaikilla tyontekijoilla on vuorollaan vapaita
viikonloppuja. Jokaisella osakkaalla on myds oma vastuualueensa: Jarno hoitaa kirjanpidon ja
paperitydt, Matti suunnittelee viljelyn ja ruokinnan, Hannu sorkanhoidon ja siemennykset seka
koneiden ja rakennusten huollon ja Seija hoitaa vasikat seka eldinten terveydenhuollon.

Yhteistyd toimii, kun kaikki asiat on sovittuna paperilla ja osakkailla on selked tyonjako. Ay-
muotoinen yhtio perustettiin aikanaan sen vuoksi, jotta kaikilla sdilyy lomaoikeus. Lomittaja on siis
hyvin yleinen ndky Maitoahon navetassa.

Navetta sijaitsee erillddn asutuksesta ja osakkaiden asumuksista. Lahinna tilaa, n. 1 km:n padssa asuu
Hannu. Pihatossa on tdlla hetkella n. 160 lypsdvaa, jotka lypsetdadn kaksi kertaa paivassa
takalypsyasemalla. Tilalla on laajennussuunnitelmia ja sen vuoksi ymparille on varattu riittavasti
tilaa. Muutaman vuoden sisdlld tarkoitus on rakentaa viereen samankokoinen eldinhalli, mika
mahdollistaa lehmamaaran lisddmisen 300:aan. Samalla on tarkoitus rakentaa erillinen vasikkala.

Tilalla usko maatalouteen ja maidontuotantoon oli kova. Ympdrille on muutaman vuoden aikaan
noussut useita samankokoisia sekd isompiakin navetoita. Tilanne Kiuruvedelld on ollut vahan
samankaltainen kuin Kainuussa Puolangalla: yksi uskaltaa investoida ja muut seuraavat perdssa.
Keskusteluissa kavi ilmi, ettd myos tama tila oli kohdannut vastustusta ja epailyja viranomaisten,
rahoittajien ja neuvojien taholta suunnittelunsa alkuvaiheessa. Tilojen vélinen yhteistyé seka
investoinnin suuruus herattivat epailyja ja vaativat perusteluja toisensa jalkeen, jotta investointi
saatiin “puhuttua” lapi.




Anttilan lammastila

Retkemme lopuksi vierailimme Raija Balkin vieraana Anttilan lammastilalla lisalmessa. Joimme
iltapaivakahvit Lampurin tuvalla eli vanhassa kyldkaupassa, joka toimii yrityksen myymalatiloina.

Raija Balk kasvattaa lampaita ja pyorittda samalla kasityOyritystd, hanen miehensa kay tilan
ulkopuolella toissa. Raija myy suoramyyntind lampaanlihaa seka p&daosin lampaanvillasta tehtyja
kasitoita. Tila siirtyi lampaankasvatukseen vuonna 2006 luovuttuaan lypsykarjan pidosta. Lampaat
ovat rodultaan padosin valkoisia suomenlampaita.

Kesaisin lampaat laiduntavat tilan omilla pelloilla ja talvisin saavat oman tilan rehua, kivennaisia ja
lisdvalkuaista lukuun ottamatta. Kaytdssda on sdhkdaita sen edullisuuden ja helppohoitoisuuden
vuoksi. Tilalla on noin 60 uuhta sekd 2-4 siitospassia. Tila kuuluu lammastarkkailuun ja myy jonkin
verran eldaimia myos jalostukseen.

Karitsointi pyritdan keskittdmaan kevaaseen, jotta syksylld voidaan keskittya kasitdiden tekemiseen.
Teuraskaritsat teurastetaan Vaisasen kotilihan tiloissa, osa lihasta myyddan itse suoraan asiakkaille.
Villa keritaan kaksi kertaa vuodessa ja kaikki pyritdan myymaan eteenpdin, mm. Pirtin Kehrdamolle.

Kasitydomyymala ja —yrittdjyys on laajentunut lammastuotannon ohella koko ajan, ja talla hetkellad se
tuo jonkinmoisen lisan yrittajan tilipussiin. Myymaldssa on myynnissa lankoja, erilaisia huovutustoita
seka tilan langoista neulottuja sukkia ja lapasia. Myynnissd on myos jonkin verran karitsan lihaa
pakasteena, tilanteen mukaan. Myymalan tiloissa jarjestetddan mm. huovutuskursseja ja
kurssitoimintaa on tarkoitus lisdta jatkossa. Suurin sesonki myymaldssa on syksylld seka juuri ennen
joulua.

Kiredan aikataulun vuoksi emme ehtineet enaa katsomaan lampaita, jotka asustelevat tilan vanhassa
navetassa n. 1 km:n pddssa myymaldsta. Lampaat oleskelevat muutostdiden avulla lampolaksi
muutetuissa kahdessa erillisessa rakennuksessa, olkipohjaisissa karsinoissa.




Yhteenveto

Olimme aikataulun mukaisesti takaisin Kajaanissa heti viiden jdlkeen. Retki koettiin oikein
onnistuneeksi, silld saimme kuulla linja-autossa mitd kukin tyokseen tekee ja samalla saimme
rutkasti ajankohtaista uutta tietoa.

Tutustumiskohteiksi valikoitui monipuolista yritystoimintaa, ja mukaan koetettiin 16ytda kohteita
joissa yhteistyon avulla yrittdjat ovat kyenneet luomaan jotakin uutta. Tulevalla ohjelmakaudella
myo6s Kainuun puolella tilojen valinen yhteistyd on yksi vahva kehittdmiskohde, ja saimme paljon
oppia tatd asiaa silmalla pitden.

Kainuun kokoisessa maakunnassa on erittdin tarkeda, ettd kehittdjaorganisaatiot, viranomaiset ja
kaikki maaseutuyritysten toiminnan kanssa tekemisissa olevat tahot tuntevat toisensa. Tama on seka
viranomaisten etta yrittdjien etu.

Vierailuyrityksissa kavi ilmi, ettd moni oli kohdannut epéluuloja investointia suunniteltaessa. Tama
heratti keskustelua ja ajatuksia. Teemme maaseudun kehittdmistoimintaa, mutta [6ytyyko se tieto ja
"viisaus” sittenkin nykypaivana jo tiloilta ja yrittdjilta itseltdan? Kehittamistarpeet tulisi ehka vieldkin
selkedammin kaivaa esille tiloilta, silld nykypdivdan maatalousyrittajat ovat erittdin hyvin selvill,
millaisia trendeja ja kehityssuuntia maataloudessa milloinkin on meneillaan.
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8.00 Lé&ht Kajaanin linja-autoasemalta

Matkalla esittdytyminen ja ajankohtaisia asioita, mm. MTK, ELY, matkalle osallistujat/-tahot. Jaettavan materi-
aalin jokainen tuo mukanaan.

9.30-10.15 Aamukahvit ja tilan esittely Védisdsen kotiliha, lisaimen Taipale
Ajankohtaiset asiat linja-autossa jatkuvat.

12.15-13.15 Ravintola Kaksruusua, Varkaus www.kaksruusua.fi/
Lounas noutopéydasta (12,50 €)

13.45-15.00 Energiatuote Utriainen Oy Jappild, www.energiatuote.com
Lampdenergiayritys, tuottaa kaukolampoa Pieksdmaen talousalueelle seitsemalld lampdlai-

toksella. Lisaksi energiapuun korjuupalvelua ja hakkeen tuotantoa. Hakeldmpdkeskusten

15.15-16.30 Hyvétuuli Highland Jappila, http://hyvatuuli.fi/
Ylamaankarjan kasvatusta, myymala, lahiruokapiiri-verkkokauppa.

n. klo 17.00 Majoittuminen Varkauteen, hotefli Scandic Oscar

n. klo 20 Yhteinen paivéllinen yhteisesti sovitussa paikassa

Perjantai 17.10.
8.00 1ahto hotellilta

9.00-10.00 Peltolan juustofa, Suonenjoki www.peltolanjuustola.fi/
Valmistaa juustoja, voita, jdatelda ja sorbetteja.
Kahvit ja jaatelo vierailun aikana.

11.00-12.00 Lounas noutopoydasta, Ravintofa Vintti (8,60 €) hitp://www.ravintolavintti.filounas.htm

Ajankohtaiset asiat jatkuvat bussissa tarvittaessa.

13.30-14.30 Maitoaho Ay, Kiuruvesi
Kolmen maatilan yhteisyritys.

15.00-16.00 Anttifan lammastila, lisalmi
Lampaita (uuhia n. 80), lihan suoramyyntid, villaa ja kasitéita vanhassa kylakaupassa.
litapaivakahvit tilalla.

n. 17.30 Saapuminen Kajaanin linja-autoasemalle

Hanke tarjoaa kyydin sekéa kahvit retken aikana. Majoitus ja ruokailut ovat omakustanteisia.
Majoitus 2-hengen huoneessa 55 €/hlo, yhden hengen huone 88 €/wrk.

Yhteystiedot: Tuija Korhonen, 040 741 66 24

Tervetuloa opintomatkalle!
Maaseutuelinkeinojen kehittdmisen tiedotus-, koordinaatio— ja aktivointihanke
MTK Pohjois-Suomi

Euroopan maaseudun “
kehittdmisen maatalousrahasto: \ Elinkeir - likenr
Eurooppa investoi maaseutualueisiin u ympanstokeskus



